
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes râpées
Salade du chef

(salade, jambon de dinde, emmental, 
tomate, olives)

Potage dubarry
à la vache qui rit

(chou fleur)

Boulettes de bœuf
à la tomate

Sauté d'agneau
aux amandes 

Escalope de dinde
aux herbes Nuggets de poisson

Semoule Blé aux petits légumes
(carottes, poireaux, céleri) 

Epinards à la béchamel Purée de potiron

yaourt aromatisé Brie

Clémentine Crème dessert
à la vanille Banane Cake au chocolat

et crème anglaise Poire

croissant
Jus de fruits

Innovation Culinaire Agriculture Biologique
                                                

Produits Locaux production maison

Plat végétarien   Label Rouge Pêche durable

Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique et fabriqué localement S4
La liste des allergènes est disponible à la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)

             Semaine du 20 au 24 Janvier 2020

Tagliatelle
à l'andalouse 

(courgettes, champignons, maïs, 
poivrons)
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