
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Carottes vinaigrette Concombre et maïs Salade iceberg
et emmental

Chili sin carne
(haricots rouges, maïs, tomates)

Emincé de dinde
au paprika Bœuf bourguignon Filet de lieu

à la tomate

Riz Fondu de poireaux
et pommes de terre Carottes Semoule

Gouda Comté

Yaourt aux fruits mixés Raisin Riz au lait et caramel Cake au citron Pomme rouge

Pain	et	chocolat
orange

Innovation	Culinaire Agriculture	Biologique
																																																Produ

its	Locaux
																																																			Prod

uction	maison

Label	Rouge Pêche	durable

Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique et fabriqué localement S40

    Semaine du 30 Septembre au 4 Octobre 2019

Hachis parmentier

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  



La liste des allergènes est disponible à la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)


