Caisse
des Ecoles

Semaine du 2 au 6 Juillet 2018

Menu bie

repas froid
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
AaE
Melon Friand au fromage CZ?ZzZrzre Tomates cerise

Escalope de dinde
@% ala creme

‘Boulettes de boeuf
a la tomate

Carottes persillées

~ Sauté d'agneau
aux champignons

Saucisse de francfort

*saucisse de volaille

Haricots verts

&5
A Pommes de
terre sautées
maison

Salade de pates torsade
au thon

(pates, mais, olives vertes, tomates
fraiches, cornichons, thon)

Gateau moelleux
au caramel

Créme dessert
au chocolat

e

Innovation Culinaire EE

Beeuf Race a viande #/&
.

Poire

Glace rocket

(glace a I'eau framboise, ananans,
orange)

Agriculture Biologique

Label Rouge

Pain et confiture Jus
de fruits
- Produits Locaux % Production maison
Péche durable 42\/ Viande bovine francgaise

elior @




Doy ploia

m "M Le pain servi tous les jours est issu de I'agriculture biologique
(menu proposé sous disponibilité des produits)



