
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri
sauce cocktail

(mayonnaise et ketchup)

Bouillon de volaille
aux vermicelles

Salade chinoise
(salade, concombre, haricots mungo, 

dinde)

Salade composée
(salade, tomates, mimolette)

Sauté de bœuf
au paprika

Gigot d'agneau
aux herbes Nems au poulet Filet de saumon à la

bordelaise maison

Printanière de légumes
(pommes de terre, carottes, 
petits pois, haricots verts)

Chou fleur 
en gratin Nouilles sautées Petits pois à la française

(Petits pois, laitue, carottes)

Emmental

Riz au lait Pomme Kiwi Beignet au chocolat

Pain	et	confiture														Jus	
de	fruits

Innovation	Culinaire Agriculture	Biologique
																																																Produ

its	Locaux
																																																			Prod

uction	maison

Bœuf	Race	à	viande Label	Rouge Pêche	durable Viande	bovine	française

          Semaine du 12 au 16 Février 2018

Hachis parmentier

Yaourt à l'ananas façon 
milk shake

et
nougat chinois

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique

La	liste	des	allergènes	est	disponible	sur	demande	à	la	caisse	des	écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)

 


