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%
s Le pain servi tous les jours est issu de I'agriculture biologique

<mm
Potage dubary Céleri rémoulade Nems Taboulé
(choux fleur) (poulet, petits Iégumes)
o Sauté de porc j (@ Pavede
Ré6ti de boeuf . ~ Colin mariné
3 |a tomate Omelette sauce eilrgdredcllzuce (tomates, huile d'olive,
saute de dinde herbes de provence)
Coquillettes Bouquetiere de Nouilles A8
& légumes aux petits légumes Choux fleurs
fromaae rapée (pdt, carottes, haricots (carottes, petits pois, haricots
g P verts) verts, navets, champignons)
Emmental Yaourt aromatisé Litches au sirop Fraidou
Edam Yaourt nature Croc lait
- C k LT
. ake a l'anana
. Fourrandise chocolat 2 .
Fruit local . . “Jmm etala Banane
Fourrandise fraise .
noix de coco
Vs Innovation Culinaire @ Agriculture Biologique <_r=7Produits Locaux {L@ Production maison elior (@
Boeuf Race a viande @g} Label Rouge '%Kml Pache durable T:\/ Viande bovine frangaise
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(menu proposé sous disponibilité des produits)
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